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FLIX

Ficha técnica

Descripcion
Estabilizante coloidal.

Composicion
Producto natural compuesto de polisacéridos de ramnosio y acido glucurénico

Especificaciones Técnicas
= Altisimo peso molecular
= Exclusivamente de derivacion vegetal

Producto para uso profesional enolégico conforme a: Reg. CEE/UE N°934/2019 y International Codex OIV

APPLICAZIONI:

Aumenta la suavidad y amabilidad en los vinos con bajos tenores en glicerina, confiriendo redondez a los
vinos donde no se desee tener un residuo de azlcar (ej. vinos tintos embotellados sin microfiltracién).
Indicado para estabilizar el color de los vinos tintos.

Bloquea la ligera inestabilidad proteica; mejora la estructura de vinos con bajo extracto.

Para utilizar en linea o bien inmediatamente antes del embotellamiento

Dosis recomendada: vinos blancos 20-35 g/hl, vinos tintos 25-100 g/hl.

Disponible de forma liquida estéril: Flix Liquid Plus

Meétodo de preparacion

Se puede diluir directamente en el vino, o bien en agua a 30 — 50°C en proporcién 1:10 y empleandolo al
instante.

Seguir indicaciones en la ficha: Retinex y Flix: reglas generales para el correcto uso

Embalaje
Sacos de 1 kg, 5 kg y 25 kg.

Duracidn y conservacion

Mantener en un lugar fresco, seco y alejado de fuentes de luz.
Periodo de conservacion: como de indicacién en etiqueta

No contiene OGM de conformidad con el Reg. CE n. 1829/2003 y Reg. CE n. 1830/2003 y sucesivas modificaciones.
No contiene Alérgenos de conformidad con el Reg. CE n. 1169/2011 y sucesivas modificaciones.
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